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PEDOMAN SE RTIFIKASI 

KE AMANANPANGANPADA 

SATU AN PELAYANAN 

PEMENUHAN GIZI 

CHECKLISTPEMENUHAN PERSYARATAN SERTIFIKASI HACCP 

No Persyaratan Ya Tidak 
Uraian 

Keterangan 

Bagian I - Unit produksi atau penyiapan: desain dan fasilitas 

SPPG 

1 Lokasi 

- Unit pengolahan Dipersyaratkan 
berlokasi di area yang di SLHS 
bebas dari bau tak sedap,
asap, debu, atau
kontaminan dan berada
di area yang tidak rawan
baniir.

2 Jalan dan area yang d.uomakan kendaraan 

- Memiliki permukaan Dipersyaratkan 
keras dengan dilengkapi di SLHS 
sistem drainase yang
memadai dan terdapat
tata cara pembersihan.

3 BanJtUnan dan fasilitas 

3.1 - Memiliki konstruksi yang Dipersyaratkan 
kokoh dan terawat serta di SLHS 
terbuat dari bahan yang
tidak mencemari pangan

3.2 Tersedia ruang kerja yang 
memadai 

3.3 Desain bangunan dan Dipersyaratkan 
fasilitas mudah di SLHS 
dibersihkan dan dipantau 
kebersihannya 

3.4 Bangunan dan fasilitas Dipersyaratkan 

didesain untuk mencegah di SLHS 

masuknya hama dan 
kontaminan 

3.5 Bangunan dan fasilitas Dipersyaratkan 
harus dirancang untuk diSLHS 
mencegah kontaminasi 
silang 

3.6 Bangunan dan fasilitas Dipersyaratkan 
dirancang untuk di SLHS 
memudahkan 
pembersihan, pengaturan 

alur produksi ... 




















































